Mittagsmenu-Speiseplan

vom 24.08.2026 bis 30.08.2026

Zulassung als Fleischverarbeitungsbetrieb und zur Produktion von
verzehrfertigen Cateringkomponenten zur Belieferung

von Kindergarten- und Schulkichen.

Zulassungsnummer: DE NW 70630

9,50 EUR, tagliche Lieferung frei Haus
Bestellungen bis 9 Uhr fir den jeweiligen Tag
Die Abbestellung des Essen muss 1 Tag vorher erfolgen!

Montag: HahnchenspieR Madras Currysauce®' Reis Sommergemiise
KuchenAl,C,G,Hl,HZ

Dienstag:  Lummersteak Champignonrahmsauce®®' Salzkartoffeln Blumenkohl®
Fruchtquark®

Mittwoch:  Schweinebraten® Salzkartoffeln Spargel®

Karamellcreme®
Donnerstag: Schlemmerfischfilet*"“” ¢!’ salzkartoffeln gem.Salat®

Vanillecreme®

Freitag: Apfelpfannkuchen”*¢27
Milchreis®
Samstag:  Schweinegeschnetzeltes Paprikarahm®"’ Spatzle™*©

Bayerische Creme®®
Sonntag: Putenoberkeule' KI6Re® Rotkohl*>’

Vanille Mousse®®©

Pa,-ty Sefylbe Kirschbaum 20, 51491 Overath

Tel: 0 22 06/8 24 95
M/ASSER info@party-service-wasser.de
www.party-service-wasser.de

Zusatzstoffe:
'mit Farbstoff *mit Konservierungsstoff *mit Antioxidationsmittel

gem.Gemise

‘mit Geschmacksverstarker “mit Phospat/Nitritpdkelsalz *mit Kaliumnitrit
"mit SUBungsmittel ®enthalt eine Phenylalaninguelle

Alle Speisen mit jodiertem Speisesalz. Alle gebundenen Speisen mit glutenfreier Maisstarke.

Allergene:
“"Weizen “*Roggen BKrebstiere “Eier ®Fisch *Erdnisse FSojabohnen ®Milch "*Walnuss
"Haselnuss 'Sellerie ‘Senf *Sesamsamen “Lupinen "Weichtiere "Schwefeldioxid und Sulfite
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